
4 - 5 - 6 ottobre 2019
PIAZZA XX SETTEMBRE DI ASOLA

PROGRAMMA
DELLE GIORNATE

ASSEDIO
Asoladi



Venerdì 4 ottobre 2019
- Ore 21 Inaugurazione manifestazione:

Spettacolo in Cattedrale di Sant’Andrea:
“Dentro e fuori le mura: cronache di una battaglia”.

Sabato 5 ottobre 2019
Dalle Ore 10:00 apertura delle taverne, delle botteghe di antichi 
mestieri e del mercato.
- Ore: 11:30 Apertura Taverna Centrale
- Ore: 13:00 Pranzo delle contrade
- Ore: 14:00 Concorso poesia goliardica “Clerici Vagantes”.
- Ore  15:00 Caccia al tesoro “Alla ricerca di Leonardo”
- Ore  15:30 Torneo “Tiro con L’Arco” aperto a tutti
- Ore 16:00: Concorso Abiti Storici
- Ore 16:30: Premiazione della gara “TROVA LA QUADRA”. 
- Ore 17:00: Spettacolo burattini
- Ore: 19:00 Apertura Taverna Centrale
- Ore: 19:30 Cena con il Contarini (su prenotazione) presso la

Sala Consiliare del Comune di Asola.
- Ore 21:30 Spettacoli:

” Masetto da Lamporecchio” (liberamente interpretato) 
“Asola liberata: rievocazione di un assedio”

Domenica 6 ottobre 2019
- Ore 10:00  Apertura delle taverne, delle botteghe e del mercato.
- Ore 11:00 Gara tiro con l’Arco Capitani e Priori
- Ore 11:30 “Asola sotto assedio” racconto animato per bambini
- Ore: 11:45 Apertura Taverna Centrale
- Ore 12:00: Spettacolo burattini
- Ore: 15:00 Premiazione concorso abiti storici
- Ore 16:00 La Disfida delle Contrade.

Ed ancora….. musiche e danze itineranti, cantori, poeti e comme-
dianti… un tuffo della storia che fu e negli antichi mestieri, giochi 
e passatempi per i bambini.



Cosa si puo’ mangiare:
In locanda centrale  sotto la loggia

Piatti unici
Piatto del contarini: zuppa di verdure con polpette di manzo

con crostone di pane condito
Piatto di riccino: costine di maiale, crauti e mela al cartoccio
Piatto della locandiera: maltagliati di farina integrale con

ceci e pesto di cavolo nero, pane 
formaggio e cipolle caramellate

Cena sala consigliare con musici attori e 
maestro di cerimonia

“lista de vivande et menestre”
Tris salumi: pancetta, salame e porchetta
Pasticcio d’erbe
Trippa fritta
Legumi misti in concia
Primo servizio di cucina:

Zanzarelli di castagne burro pere e funghi
Quaglia glassata in stecco
Cavolo viola marinato con melagrana e purea di 
cavolfiore dorato

Spalla cotta al vino senape e miele
Tris di formaggi ai tre latti
Mostarda mantovana
Tripudio di dolci 
Lambrusco mantovano e lugana
In collaborazione con GRAZIANO GIUSEPPE RUBES RICERCATORE DI STORIA DELLA 
ENOGASTRONOMIA e i ragazzi dell’A. F. G. P. Bonsignori del settore ristorazione 
coordinati dal professore Nicola Botturi

La cena in sala consigliare è su prenotazione.Max 50 posti 
Per info e prenotazioni telefonare a:
Cecilia:   339/4570932 | Monica: 334/3083284
Maria giulia: 338/8765694
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